


Szeretettel koszontjik
Platan Etterminkben!

Naponta varjuk Onoket:

Reggelivel
7.30 - 10.00 éraig

Ebéddel
12.00 — 15.00 6raig

Vacsordoval
18.00 — 20.30 oraig

Herzlich Willkommen
1in unserem Restaurant Platan!

Wir erwarten Sie tdaglich mit:

Friihstiick
ab 7.30 bis 10.00 Uhr

Mittagessen
ab 12.00 bis 15.00 Uhr

Abendessen
ab 18.00 bis 20.30 Uhr
> ' >

Welcome to
our Restaurant Platan!

We loved to serve You with:

Breakfast
from 7.30 a.m. to 10 a.m.

Lunch
from 12 a.m. to 3 p.m.

Dinner
from 6 p.m. to 8.30 p.m.

ELSO KATEGORIA — ERSTE KATEGORIE — FIRST CATEGORY



Eloételek

Vorspeisen
Appetizers
Konyhafénok ajanlata
Angebot des Kiichenchefs Tatar beefsteak 1.700,-
. Tatarenbeefsteak
Recommendations from the chef Steak tartare
Hideg libamaj zsirjAban hagymaval koritve (elérendelésre) 2.400,-
» D » Kalte Ganseleber im Fett mit Zwiebeln garniert (auf Vorbestellung)

Cold goose liver in its drippings, garnished with onions (must be ordered ahead of time)

Lazacrozsak tejszines tormaval talalva 1.200,-

Sertéssziizérmék erdei gombakkal, mandulas brokkolival . : :
Lachsrosen mit Sahnenmeerettich garniert

és magos galuskaval 1.600,- Salmon rosettes served with horseradish cream
Jungfe ernmedaillqns mit Waldpilzen, Brokkoli mit Mandeln Camembert sajt rantva parolt rizzsel és fekete afonyahabbal 1.200,-
und Nockerln mit Samen Gebackener Camembert mit gediinstetem Reis und schwarzem Heidelbeereschaum

: ) : . Fri mam h ith m ice and bil m
Pork medallions with wild mushrooms, almond broccoli ied camambert cheese with steamed rice and bilberry mousse

and gnocchi dumplings with seeds Kaviar vajjal és citrommal 1.400,-
Kaviar mit Butter und Zitrone

Caviar with butter and lemon

> D » Magya}ros vegyes izelité 1.300,-
Ungarische gemischte Verkostungsplatte
Mixed hungarian sample platter

Jo étvagyat kivanunk!

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! Levesek
Bon Appetite! S uppen
Soups
Acs Zoltan Erdleves kivansag szerint 350,-

Kraftbriihe nach Wahl

Etteremveszetd - Restaurantsleiter - Restaurant Manager Consommeé as desiced

Gulyasleves talban 750,-
Kovacs Gyorgyné Goulaschsuppe zm Topf
Foszakdcs - Kiichenchefin - Chef Goulash soup in a tureen

Marvanysajtos fokhagymakrémleves 450,-

Knoblauchcremesuppe mit Marmorkdse
Blue cheese garlic cream soup

Spargakrémleves rantott borsoval 350.-
Spargelcremesuppe mit Backerbsen
Cream of asparagus soup with fried peas

Bazsalikomos paradicsomleves Mozzarellaval 410,-
Tomatensuppe mit Basalikom und Mozzarella

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddk! Basil tomato soup with Mozzarella

Alle Preise in HUE, inklusive MwSt.
All prices quotedin HUF, VAT included



Wellness ételek

Wellnessgerichte
Wellness dishes

Wellness salata roston siilt csirkemellel 1.200,-
Wellness-Salat mit Hiihnchenbrust vom Rost
Wellness salad with grilled chiken breast

Bélszincsikok kerti salataagyon 2.200,-
Lendenstreifen auf Gartensalatbett
Sirloin strips on a bed of garden lettuce

Grillezett zoldségek Camembert sajttal 1.200,-
Gegrillte Gemiisen mit Camambert
Grilled vegetables with camembert cheese

Tésztak
leigwaren
Pasta
Tenger gyiimolcsei tollhegytésztaval 1.200,-
Meeresfriichte mit Federspizgtennudeln
Pen-point pasta with seafood
Tejszines csirkemellragu tésztafészekben 1.300,-

Sahniges Hiihnchenbrustragout im Téignest
Creamy chicken breast sauce in a bed of pasta

Halételek
Fischgerichte

Fish dishes

Fogasfilé roston zoldbabrézsével és vajas burgonyaval 1.800,-
Zanderfilet vom Rost mit griinen Bohnen und Butterkartoffeln
Pike-perch fillet with string beans and buttered petatoes

Fogasfilé fliszeres tésztabundaban, parolt Royal zoldséggel és rizzsel 1.800,-
Zanderfilet im wiirzigen Teigmantel mit gediinsteten Royal Gemiisen und Reis
Pike-perch fillet with rice and Royal vegetables coated with batter and steamed

Lazacsteak citrommartassal ,,Pesto’-s tésztaval 1.800,-
Lachssteak mit Zitronensosse und Pesto-Nudeln
Salmon steak with lemon sauce and pasta with pesto

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddk!
Alle Preise in HUE, inklusive MwSt.
All prices quotedin HUE VAT included

Tajjellegii ételek
Landschaftsspezifische Spezialitiiten
Local dishes

Marhaporkolt dodollével 1.300,-
Rindsporkolt mit Knodeln
Beef stew with potato dumplings

Bakonyi sertésborda galuskaval 1.300,-
Schweinekotelette auf Bakony Art mit Nockerln
Bakony style pork chops with gnocchi dumplings

Zalai pandirpecsenye 1.300,-
Zalaer Pandurenbraten
Zala style pandour roast meat

Foételek
Hauptgerichte
Main dishes

Bélszin Oszkar médra francia lecsoval és hercegnéburgonyaval 3.200,-
Lendenbraten auf Oscar-Art mit franzosischem Letscho und Pringessinkartoffeln
Oscar style sirloin with ratatouille and princess potatoes

Bélszincsikok Stroganoff modra grillezett zoldségekkel és rizzsel 2.500,-
Lendenstreifen auf Stroganoff-Art mit gegrillten Gemiisen und Reis
Beef Stroganoff with grilled vegetables and rice

Parizsi sertésborda rizzsel, vajas bébirépaval és zoldborsoval 1.300,-
Schweinekotelette Pariser Art mit Reis, Butterbabykarotte und Erbseen
Batter-fried pork chop with rice, buttered baby carrots

Szilvasvaradi rantott pulykamell vegyes korettel 1.300,-
Gebackene Putenbrust vom Szilvdsvdarad mit gemischter Garnierung
Szilvasvarad style breaded turkey breast with a mixed garnish

Pulykamell roston sajtmartassal és orsotésztaval 1.300,-
Putenbrust vom Rost mit Kdsesosse und Spindelnudeln
Grilled turkey breast with cheese sauce and spindle-shaped pasta

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értendék!
Alle Preise in HUE, inklusive MwSt.
All prices quotedin HUF, VAT included



Salatak
Salate
Salads

Gorog salata

790,-

Kedvezményes menii ajanlat
Preisgiinstiges Meniiangebot

Discount special offers

Gricchischer Salat A menii egy levest, egy foételt és egy desszertet tartalmaz. 1.500,-
Das Menii besteht aus 1 Suppe, 1 Hauptgericht und I Dessert.
Greek salad . .
The special includes 1 soup, 1 main course and 1 dessert.
Tonhal citromos salataagyon 850,-
Thunfisch auf Zitronensalatbett Csontleves zoldségekkel és cérnametélttel
Tuna on a bed of lemon lettuce Kraftbriihe mit Gemiisen und Fadennudeln
Broth ith tabl d icelli
Salata tetszés szerint a biiféasztalrol, kis adag 350,- FOHL SOUDP WIER VEBETabies and vermicet
Salat je nach Wahl vom Buffettisch, kleine Portion Nagymama zoldséglevese
Create your own salad at the salad bar, small portion Oma’s Gemiisesuppe
Grandma’ tabl
Salata tetszés szerint a biiféasztalrol, nagy adag 500,- FATICHTA S VEBERADIE SOUD
Salat je nach Wahl vom Buffettisch, grosse Portion Fokhagymakrémleves zsemlekockaval
Create your own salad at the salad bar, large portion Knoblauchsuppe mit Semmelwiirfen
Garlic cream soap with croutons
Desszertek Rantott sajt hasabb aval és tartarmartassal
; antott sajt hasabburgonyaval és tartarmartassa
Zum N CZCh [ZSCh Gebackener Kdse mit Pommes frites und Tartarensosse
Desserts Fried cheese with french fries and tartar sauce
Csirkemellfilé roston gombamartassal és orsotésztaval
Tirés palacsinta eper ontettel 650,- Hiihnchenbrustfilet vom Rost mit Pilzgsosse und Spindelnudeln
Palatschinken mit Quark und Erdbeersosse Grilled chicken breast fillet with mushroom sauce and spindle-shaped pasta
Curd cheese crepe with strawberry sauce Parizsi pulykamellfilé parolt zoldségekkel
Gundel palacsinta 750,- Putenbrustfilet auf Pariser Art mit gediinsteten Gemiisen
Gundel Palatschinken Batter-fried turkey breast fillet with steamed vegetables
Gundel crepe Zoldséges apropecsenye kockaburgonyara talalva
Alma kontosben, fahéjas mézzel csurgatva 550,- Kleinbraten mit Gemiisen auf Wiirfelkartoffeln garniert
Apfel im Mantel mit Zimthonig iibergiessend Diced meat roasted with vegetables and served with diced potatoes
Wrapped apple drizzled with cinnamon honey Natar sertésborda lecséval és rizzsel
Trépusi gyiimolcskehely tejszinhabbal 450,- Natur Schweinekotelette mit Letscho und Rets
Tropischer Fruchtbecher mit Schlagsahne Pan-fried pork chop with tomato-pepper letcho sauce and rice
Tropical fruit cocktail with whipped cream Bakonyi sertésborda galuskaval
Vegyes sajttal 1.200,- Schweinekotelette auf Bakony Art mit Nockerln

Gemischte Kaseplatte
Mixed cheese platter

Bakony style pork chop with gnocchi dumplings

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értendék!
Alle Preise in HUE, inklusive MwSt.
All prices quotedin HUE, VAT included

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értendék!
Alle Preise in HUE, inklusive MwSt.
All prices quotedin HUF, VAT included



Rantott sertésszelet rizibizivel
Gebackener Schweinebraten mit Reis und Erbsen
Breaded pork cutlet with rice and peas

Marhaporkolt hazi dodollével
Rindsporkolt mit hausgemachten Knodeln
Beef stew with homemade potato dumplings

Rantott tengeri hal petrezselymes burgonyaval, Remoulad martassal
Gebackene Seefisch mit Petersilienkartoffeln, Remoulad-Sosse
Breaded sea fish with parsley potatoes and Remoulade souce

Tejfolos burgonyafézelék titkortojassal
Kartoffelgemiise mit saurer Sahne und Spiegeler
Sour cream potato porridge with a fried egg sunny side up

Brokkoli cs6ben
Broccoli mit Kdse iiberpacken
Broccoli with browned

Salatatal csirkemellel
Hiihnenbrustfilestreifen von Rost auf Salatbett
Salad dish with chicken breast

Afonyas palacsinta
Palatschinken mit Heidelbeere
Blueberry crepe

Szilvasgomboc
Pflaumenknodel
Plum dumpling

Gyiimolcskehely
Obstbecher
Fruit cocktail

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értendék!
Alle Preise in HUE, inklusive MwSt.
All prices quotedin HUF, VAT included
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Hotel Spa Héviz AR

w=—""T1.8380 Héviz, Dr. Schulhof Vilmos sétany 1.
— Tel.: (+36) 837501 708 Fax: (+36)83 / 340 587
— - E-Mail: hotel@spaheviz.hu
— ) www.spaheviz.hu

e Hévizgyogyfiird6 és Szent Andras Reumakorhaz Nonprofit Kft. -
Hévizheilbad und HI. Andreas Rheumakrankenhaus Nonprofit GmbH.
Spa Héviz and Saint Andrew Hospital for Rheumatic Diseases Nonprofit Ltd.
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